
Angebote solange vorrätig, 
Druckfehler/Änderungen vorbehalten. 

Alle Abbildungen: 
Symbolbilder/Serviervorschläge

Unsere Mittagessen Mitnahme: 
€/Port

Mo. 15. bis Sa. 20.12.25

vor-Ort: 
€/Port

Gastronomie & Gästehaus

Deklarationspflichtige Allergene 
1) Glutenhaltiges Getreide 3) Eier & daraus 

gewonnene Erzeugnisse
7) Milch & daraus gewonnene Erzeugnisse 

inkl. Laktose 9) Sellerie 10) Senf

Metzgerei Herbst-Tipp

Schweine-

Geschnetzeltes €/kg  14,90

natur oder mariniert

Schwarzwälder

Rauchfleisch    €/100g 2,69

Bierschinken €/100g 1,55

Eiersalat €/100g 1,38

Frischkäse  €/100g  1,65

verschiedene, leckere Sorten im 
Wechsel

Mo: Schw.Geschnetzeltes in Paprika-Rahm, dazu

 hausgemachte Spätzle und Salat (1/3/9) 13,50 14,50/

Di:  Fleischküchle nach Hausfrauen-Art, dazu Kartoffelpüree

 und Kohlrabigemüse  (1/3/7) 13,50 14,50/

Mi: Rahmgulasch von Rind und Schwein, dazu breite Nudeln

 und Salat  (7) 13,50 14,50/

im Öchsle: Kalbsleber    mit Kartoffeln, Apfel, Zwiebeln, Salat  17,80  

Do: Schaschlik mit Butterreis und Salat (1/3/7) 13,50/14,50  

Fr: /  Rehkeule mit unseren Spätzle, Preiselbeer-Birne, Salat  (1/3/10) 14,50 17,50

 

 

Metzgerei - Gastronomie - Gästezimmer

Telefon (0 71 43) 962 155Telefon (0 71 43)  328 08 

frisch für Sie gekocht

Jetzt auch 
in unserer 
Käsetheke

Spezialitäten 
von der:


