Unsere Empfehlungen aus der
Frischetheke:

Schweine-Geschnetzeltes
verschiedene, kiichenfertige
Vorbereitungen im Wechsel

Schwarzwalder Rauchfleisch

Bierschinken

Eiersalat

Frischkase
verschiedene Sorten im Wechsel

Spitzen-Qualitat braucht Zeit, bestellen Sie
deshalb diese Spezialitaten fiir die Festtage
schon JETZT vor, damit wir sie in aller Ruhe bis

zum optimalen Zeitpunkt reifen lassen konnen. g

Fiir Kenner und Geniefder:
Verschiedene Steaks
herrlich marmoriertes Rib-Eye
und Entrecote sowie
Cuscino / Secreto Flank /
Flat Iron / Rinderfilet / Rostbraten
Dry Aged: T-Bone-Steak /
Porterhouse /Ochsenkotelett

” Die Familien Herbst 'und ibr

giultig von Montag, 1.12., bi

< Bitte bestellen Sie auch vor:

“* Fonduefleisch
¢ aller Art (Lamm, Pute, Kalb, Rind,
Schwein) in Wiirfel geschnitten
fiir Fettfondue oder in Scheiben
geschnitten fiir Suppenfondue

% Kalbfleisch

¢ Kalbs-Kotelett, Kalbs-Haxe,
Ossobuco, Kalbs-Hals, Kalbs-Riicken,
Kalbs-Schnitzel

Unsere hausgemachten

Suppeneinlagen:
Bratklofle
Markklofdle
Leberspatzle
Leberknodel

Auf Vorbestellung bis 8.12.25
zur Abholung am 23. oder 24.12.:

Frisches Gefliigel vom Bauernhof Barth
Ganze HAHNCHEN
Ganze ENTEN, -Keulen, -Brust
Ganze GANSE, -Keulen, -Brust

Leider sind auch in diesem Jahr die
Gefliigelbestande knapp. Wir konnen lhnen
daher erst sehr spit die aktuellen Preise
nennen.

_ :_wﬁns;:hen (hne_h frohe, kulin'a,ﬁ?sjgh-eeluneene Feiertage
1/ und’einén guten Start in ein Hotfentlich gestindes, ‘sorgenfreiés’ Jahr 2026 !

ittwoch 31.12.25
"

Unser hausgemachtes Brot konnen Sie
- auf Vorbestellung - am 23.12. und
24.12.25 ab 10.00 Uhr abholen.

Aufderdem bieten wir lhnen
- auf Vorbestellung bis 15.12. -
unsere hausgemachten Meniis im
Kochbeutel. Praktischer geht's nicht:
Nur noch erwarmen und geniefden!

Am Heiligabend und an Silvester
haben wir von 7.45 bis 12.00 Uhr
geoffnet

Putengulasch ,,Curry“
Rehbraten, unsere hausgemachte Spezialitit

Rinderbraten-Scheiben in brauner Sofie
Sauerbraten-Scheiben mit soge
Schweinefiletscheiben in Rieslingrahm
Schweinebraten in brauner Sole
Geschmorte Ochsenbackle
Rinderrouladen in soRe

Bratensof3e / Fleischbriihe mehrfach reduziert

Aufgrund der groflen Schwankungen
im Markt konnen wir lhnen
momentan leider keine Produktpreise
angeben. Fiir das von lhnen Bestellte
richten wir uns nach dem dann
giiltigen Ladenpreis. Danke fiir lhr
Verstandnis.

i
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Als Beilagen zu lhren Festtagsmeniis
empfehlen wir lhnen unsere:

¢  Semmelknodel

¥¢  Tiroler Speckknodel

“¢ hausgemachte Spatzle

. K /
Auf Vorbestellung bis 8.12.25 bneten wir lhnen:

Aus heimischer Jagd
Reh, Hirsch und Wildschwein.

Vom Schafer Steinle aus Wiistenhausen:
Weidelamm

Da weil3 man, dass es schmeckt.



Unser besonderer Weihnachts-/Silvester-Schlemmerkistle

Einkaufstipp fur Sie
im Dezember!

Metzgerei Herbst
¢

Bestellung fiir die Spezialitatenauswahl
Abholung am 24.12. bis in Herbsts Schilemmer-Box:

spatestens 15.12.25 Schinken, Kase, Salami,
Raucherfisch, Aufstriche, Brot

Bestellungen fiir die Sekt, Obst, Gulaschsuppe

Abholung am 31.12. bis fiir mind. 2-3 Personen

spatestens 22.12.25 gesamt € 89,-

Da weiBB man, dass es schmeckt.

Metzgerei Herbst, Hauptstr. 31, 74354 Besigheim - h‘ :
Telefon (07143) 32808 / Telefax (07143) 60136 die Fest- l.llld_ iz

info@metzgerei-herbst.de Fei erta ge!L
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Von 02.01.25 bis einschliefdlich 06.01.26 géonnen wir uns und unserem engagierten Team
eine kleine Auszeit.
Ab Mittwoch, 07.01.26, sind wir wieder zu den gewohnten Zeiten fiir Sie da.

www.metzgerei-herbst.de



